La fragola che nonti aspetti

IL Rossini & un cocktail dal carattere vivace e
contemporaneo, che esalta al massimo la dolcezza
e lintensita aromatica delle fragole mature. Fresco,
elegante e immediato, rappresenta una proposta
distintiva all’interno della tradizione dell’aperitivo
italiano.

Alla base del prodotto c’é un’attenta selezione
delle fragole, provenienti dal Consorzio della
Fragola Candonga, eccellenza italiana riconosciuta
per la qualita del frutto. La famiglia Canella segue la
materia prima durante tutto il ciclo produttivo,
selezionando esclusivamente fragole pienamente
mature, naturalmente dolci e intensamente
aromatiche, caratterizzate da un colore brillante e
da una freschezza equilibrata.

La ricetta prevede tre parti di vino spumante e una
parte di purea di fragola. Il risultato € un cocktail
frizzante dal colore rosso rubino intenso, con un
bouquet fragrante e avvolgente e un gusto pieno,
fresco e perfettamente bilanciato, ideale per
Paperitivo e per ogni momento conviviale.

Alc. 5%
Temperatura di servizio: 52
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